
Manejo Produtivo na Piscicultura

CONTEÚDO DO CURSO

Conheça os temas e tópicos oferecidos:

» Aula 01: Manejo sanitário do sistema produtivo

» Aula 02: Princípios básicos de sanidade de peixes

» Aula 03: Doenças provocadas por vírus

» Aula 04: Manejo sanitário na piscicultura

» Aula 05: Princípios da nutrição de peixes I

» Aula 06: Princípios da nutrição de peixes II

» Aula 07: Genética aplicada à piscicultura

» Aula 08: Nutrição e alimentação de peixes

» Aula 09: Manejo e nutrição de reprodutores

» Aula 10: Reprodução e larvicultura

» Aula 11: Reprodução e alevinagem I

» Aula 12: Reprodução e alevinagem II

» Aula 13: Engorda

» Aula 14: Equipamentos para piscicultura

» Aula 15: Abate e despesca

» Aula 16: Pescado: processamento tecnológico

» Aula 17: Composição do pescado e alterações pós-morte

» Aula 18: Pescado: métodos de conservação

» Aula 19: Comercialização do pescado

» Aula 20: Planejamento e controle de produção

» Aula 21: Gerenciamento econômico da produção


