
Queijos Artesanais do Brasil

CONTEÚDO DO CURSO

Conheça os tópicos do curso:

Características do queijo artesanal e indicação geográfica (IG)

» Estudo de registros de indicação geográfica

» Como é feito o registro de uma região?

» Legislação sobre queijo artesanal

» O que é Selo Arte?

Segurança e qualidade do queijo artesanal

» Boas práticas agropecuárias (BPA)

» Boas práticas de fabricação


